tu{j ) CUISINE SCOLAIRE DE CORQUILLEROY TEL : 02 38 87 86 01
74  La présence fortuite d’allergénes alimentaires n’est pas impossible dans les plats servis.
Listes des allergenes : Gluten, Crustacés, (Eufs, Poissons, Arachides, Soja, Lait, Fruits a coques, Celeri, Moutarde, Graines de sésames, Sulfites, Lupin,
Mollusques

REPAS DE FIN D’ANNEE 2023-2024
JEUDI 21 DECEMBRE 2023

Navettes au saumon et au |
fromage Y - i
Supréme de pintade VI 4 £ .
Gratin dauphinois ¥

Fagot de haricots verts
¥Sablé chocolat fourré mousse”%.

P

Vo Végétarien At = Atlantique
Les produits BIO  SP= San Porc VF= Viande bovine local Francaise  Le pain servi chaque jour est BIO et local %P Fait Maison

Le service de la cuisine centrale peut modifier les menus proposés suivant les approvisionnements du marché.
Les menus sont établis a partir d'un plan alimentaire réalisé en collaboration avec une diététicienne et conformes aux recommandations en vigueur en matiere d'équilibre nutritionnel.



